ON VMIANGE

PLATS - 12€

Tantifette au Reb2ochon fermier AOP

RebQochon fernmiern AOP, pommens de tenne, 2and paysan, oignons rouges, cneme et vin b2anc

Cabifaud, 2égumesn vapeun et sauce cukiy coco

Cabi2aud, carottes, brocolis, chou chinois, 2ait de coco, curny vent et jus de citron

Diots de Savoie en chéme de moutarde et pommens de terne

Saucisoes de Savoie, pommes de tenre, creme, moutande a 2ancienne et vin b2anc

Confit de cananrd du Sud-Ouest et pommens de tenre sanladaisesn

Canand AOP, pommes de tenne cuites dans 2a graisse de canand et jus de voaie

Risotto aux champignons de saison

Riz Arbonrio AOC, cneme, champignons, parnmesan et vin b2anc

Gnocchis a 2a chéme d’épinanrds

Gnocchip, jeunes pousses d’épinand, pensi?, cnéme, échalotes et vin banc

TARTINADES - 7€

Ri2etten traditionneQesn

Echine de ponrc, saindoux, 2and gras, épaule et poitrine de ponrc

Fraicheun d’ofives ventes - tapenade

OQives ventep, grnaines de fenoui et amandes

DESSERTS - 6€

Fondant poire-chocoat « Va2rhona » Bahibé

Poiren, chocolat Bahibé 46% Punr République Dominicaine, sucne, cneme

Panna cotta ananas

Cnréme, suche, vanie, gélatine et morceaux d’ananas

Cnéme vanife et amandes tornéfiéen

Cnréme, suche, vanie, gélatine et amandens effiléen tonnéfieesn

NOS FORMULES

PLAT + DESSERT - 16€
TARTINADE + PLAT - 17€

PQat végétanien
Le tabQeau deo aengenes et intolénances ent dioponible au bar



